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GAMBA PELADA ULTRACONGELADA | Fecha: 21/09/2020

Nombre cientifico: Solenocera melantho.

Denominacién comercial: Gamba pelada ultracongelada 650 g. (con agua afiadida)

Método de produccidn: Pesca extractiva con redes de arrastre
Zona de captura: FAO 61

Pais de origen: China
Modo de presentacién: Descabezado y pelado. IQF PUD

Marca comercial: Dimarosa. Importado por DISTRIBUIDORA MARISCOS RODRIGUEZ, S.A.

Formato: Producto ultracongelado, en bolsa de plastico.

Piezas/ libra Peso escurrido
10/30E, 10/30, 20/40, 30/50, 650 g.
50/70, 70/100 650 g.
100/200, 200/300 650 g.

Composicidon cuantitativa/cualitativa:

INGREDIENTE FUNCION TECNOLOGICA
Gamba
Agua 7%
Sal Conservante
Metabisulfito sédico (E-223) Antioxidante
Ortofosfato de sodio (E-339)
Trifosfato (E-451) Estabilizante
Polifosfato (E-452)

Composicién nutricional:

Valores medios en 100g

Valor energético: 306 Kj/72 Kcal
Grasas: 1lg

Grasas saturadas 0.2g

Hidratos de carbono: lg

De los cuales azucares lg

Proteinas: 14.7¢g

Fibra alimentaria <0.1g

Sal 1g

Condiciones de conservacion y transporte:

Almacenamiento y transporte a temperatura < -18° C.

CONSERVACION EN EL HOGAR

*/***

En congelador a -18°C Ver fecha de consumo preferente
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En congelador a -12°C 8 dias
En congelador a - 6°C 3 dias
En frigorifico 1 dia

Modo de empleo. Advertencias por mal uso: Descongelar en el frigorifico, aproximadamente 8

horas

antes de su utilizacion. Una vez descongelado, no volver a congelar. Cocinar completamente antes de su

consumo.

Periodo de caducidad. Principio de vida: Vida util de 24 meses desde la fecha de envasado.

Lote: El sistema de codificaciébn de lote se hace mediante un sistema combinado de letras y nimeros
SAA000, que se corresponden con el afio y la orden de produccion.

Grupo de riesgo: Alérgicos a crustaceos, sulfitos, pescado y moluscos.

Alérgenos: Crustaceos y sulfitos. Puede contener trazas de pescado y molusco.

Presencia OGM: No Contiene

Glaseo: 35%

Caracteristicas de calidad:

CARACTERISTICA

UNIDAD

ACEPTABLE

NO

ACEPTABLE

TIPO CONTROL

C. Sensoriales:

- Aspecto

- Color

- Olor

Gamba pelada
congelada

posibles colores.

- Caracteristico.

- Ausencia de producto
guemado y escarcha.

- Adjuntamos tabla con

- Quemadas y/o
con escarcha.

- Todos los
colores son
aceptables.

- Olor no
caracteristico.

- Control visual.

- Control visual.

- Control organoléptico.

C. Presentacion:

Bolsa plastico

Bolsa integra, sellada en todo

Envase roto,

(envase) tranparente el perimetro abierto o mal Control visual.
produc. P ' sellado.
Ultracongelado
CARACTERISTICA | UNIDAD ACEPTABLE NO TIPO CONTROL
ACEPTABLE
C. Fisicas: Grs. > Piezas indicadas en la Eeso inferior a 0,650 E;Z?ggdseecsr::;gedsee:o
Peso neto Piezas |bolsay peso neto 9 ‘
Piezas conformes.
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C. Quimicas:
Control SO2 ppm < 150 ppm > 150 ppm
FOSFATOS ppm < 5000 ppm afiadidos >5000 ppm afadidos
NBVT mg/100g | <30mg N2/ 100gr <30mg N2/ 100gr g’:ti'r'z'j por laboratorio
Cloranfenicol microg/kg | < 0,3 microg/kg > 0,3 microg/kg
4 Derivados microg/kg | < 1 microg/ kg > 1 microg/ kg
Nitrofuranos
C. Microbioldgicos:
- Listeriam. u.f.c. No detectado / 25 g. No detectado / 25 g
- Salmonella u.f.c. No detectado / 25 g No detectado / 25 g | Andlisis por laboratorio
- AerdbiosMesofilos u.f.c. 1x1000000 u.f.c/ g. >1x1000000 u.f.c/ g |externo.
- Enterobac. Totales u.f.c. 1x1000 u.f.c/ g. >1x1000 u.f.c/g
- E.coli u.f.c. 1x10 u.f.c/g. >1x10 u.f.c/g.
- St. coagulasa + u.f.c. 1x100 u.f.c/g. >1x100 u.f.c/g.
C. Sequridad: Cajas bien precintadas | .. oo
Unidad de | con ausencia de suéias o con ’ Control visual
venta suciedad o elementos ~
~ elementos extrafios.
extrafios

Envase y embalaje: Caja de cartdn con 12 bolsas de plastico transparente.

Unidades/ envase:

0,650 kg/ bolsa.

Unidades/ Caja:

12 und

Medidas caja:

38.5 x 28.5 x 23.5 (largo x ancho x alto)

Palet:

64 cajas por palet.

Medidas palet:

120 x 80 x 199 cm (largo x ancho x alto)

Peso escurrido
palet:

499.2 kg

Peso con glaseo
palet:

768 kg

Legislacién aplicable:

e RE (UE) 853/2004, establece las normas especificas de higiene para los alimentos de origen animal

e Real Decreto 1334 /1999, de 31 de Julio (BOE de 24 de Agosto).
Norma general de etiquetado, presentacién y publicidad de los productos alimenticios.

e Reglamento 1129/2011 del 11 de Noviembre que modifica el Reglamento 1333/2008. Lista positiva

de Aditivos de la Union Europea para uso alimentario.

e Reglamento 2073/2005 relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios

y sus modificaciones.

e Orden SCO / 3517 / 2006. Normas Microbiolégicas, contenido en metales pesados y métodos

analiticos para su determinacion en productos de la pesca y la acuicultura.

e Reglamento (UE) No 1379/2013 del parlamento europeo y del consejo de 11 de diciembre de 2013
por el que se establece la organizacién comin de mercados en el sector de los productos de la

pesca y de la acuicultura.
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¢ Reglamento 1169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.

¢ Reglamento 10/2011 de la comision del 14 de enero de 2011 sobre materiales y objetos plasticos
destinados a entrar en contacto con alimentos y sus modificaciones (RE (UE) No 202/2014, RE (UE)
No 174/2015).

o Real Decreto de la Secretaria General de Pesca, por la que se establece y se publica el listado de
denominaciones comerciales de especies pesqueras y de acuicultura admitidas en Espafia.

Imagen del envase y el embalaje:
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