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	ESPECIFICACION DE PRODUCTO

	
	
	Versión No.:
	4

	Nombre del producto:
	Farmer’s Friends
Patatas fritas, 3/8 pulgada, corte recto
	Emitido por:
	L. Zubel

	
	10 x 1000g.
	Emitido el:
	25.032015

	Código Artículo:
	609

	Certificación RSPO
	BMT–RSPO -000105 SG

	NOMBRE DEL PRODUCTO (Legal/Acostumbrado/Descriptivo)

	Patatas fritas corte 9 x 9 mm, ultra-congeladas.

	DESCRIPCION DEL PRODUCTO

	Patatas fritas, corte recto, ultra-congeladas, para preparación en freidora
Tamaño de corte de la materia prima 10 X 10 mm.

	DURACION MINIMA / CONDICIONES DE ALMACENAJE

	Duración mínima:   545 días  
Vida mínima a la entrega:   365 días
Temperatura de almacenamiento:  -18°C

	CONDICIONES ESPECIALES DE ALMACENAJE

	
*       -6º C    1 semana

**   -12º C    1 mes


*** -18º C    ver fecha de consumo preferente

Una vez descongeladas no volver a congelar



	LISTADO DE INGREDIENTES (Incl. Alérgenos)

	Patatas, aceite de palma.

	CANTIDADES DE CIERTOS INGREDIENTES

	Patatas:
Aceite de palma:
	aprox. 95%
aprox. 5%

	ALERGENOS

	Huevos y derivados:
NO

	Cacahuetes y derivados: 
NO

	Pescado y derivados:
NO

	Cereales con gluten y derivados:
NO

	Crustáceos y derivados:
NO

	Altramuz y derivados: 
NO

	Leche y derivados (incluyendo lactosa): 
NO

	Frutos secos y derivados: 
NO

	Dióxido de Azufre y sulfitos (>10ppm): 
NO

	Apio y derivados: 
NO

	Mostaza y derivados: 
NO

	Sésamo y derivados: 
NO

	Soja y derivados: 
NO

	Moluscos y derivados: 
NO

	ADITIVOS. NUMEROS E

	Ninguno

	MENCIONES OBLIGATORIAS ADICIONALES

	VALORES NUTRICIONALES MEDIOS por 100g

	Energía 

Grasas:

De las cuales saturadas:

Hidratos de carbono:

De los cuales azúcares:

Fibra dietética:

Proteínas:

Sal:
	618 Kj / 147 kcal
5,0 g

2,5 g

22 g

0,5 g

2,0 g

2,5.g

0,06 g
	
	

	DESCRIPCION SENSORIAL

	Apariencia en crudo:
Apariencia fritas:

Olor:

Sabor:

Textura:
	color amarillo claro uniforme.
color amarillo dorado uniforme.
olor típico de patatas fritas.
sabor típico de patatas fritas.
superficie crujiente, interior suave.

	VALORES FISICOS/QUIMICOS

	Puntos negros (> 3 mm)

Especificación de longitud (% por peso)

Contenido de agua:

Contenido de grasa:

Valor Acidos Grasos Libres (en aceite de fritura):
Color (crudo):

Color (cocinado):
	máx. 2% (análisis según legislación alemana estándar)

mím. 60% > 50 mm, máx. 3% < 30 mm

máx. 70%

aprox. 5 %

máx. 1.0 %
aprox. 83 Agtron
aprox. 65 Agtron

	VALORES MICROBIOLOGICOS

	Valores límite

	Conteo Placa Total Aeróbica
Enterobacterias:

E. Coli:

Staph. Aureus:

Salmonela:
	105cfu/g
103cfu/g

101cfu/g

102cfu/g

Negativo/25g

	ENVASADO

	Contenido Bolsa:

Caja: 

Cajas por pallet/capa:
EAN
	1,0 Kg.
10 bolsas de 1,0 Kg

63 / 9 o 72 / 9
4003880006090 (bolsas)

	CODIFICACION

	Lote No. = Fecha de producción: Día/Mes/Año/Máquina envasadora/Turno
Ejemplo: 20.04.2011 E2

Fecha de consumo preferente:  Día/Mes/Año 
Ejemplo: 20.04.2013

	PREPARACION

	Preparación en la freidora:

Fría el producto congelado durante aproximadamente 3,5 minutos con el aceite a 170 - 175°C..

El tiempo de fritura óptimo dependerá de lo crujientes y doradas que quiera las patatas.
Sazonar al gusto.

	EMPRESA ALIMENTARIA RESPONSABLE

	Agrarfrost GMBH & Co. KG

Aldrup, 3

D27793 Wildeshausen (Alemania)

	

	OTROS ACUERDOS

	REQUERIMIENTOS LEGALES

	El producto cumple con toda la legislación UE/Alemana aplicable.

El producto no está sujeto a requerimientos de etiquetado y trazabilidad OMG como se indica en el Reglamento (EC) Nº1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados genéticamente y Reglamento (EC) Nº1830/2003 sobre etiquetado y trazabilidad de organismos modificados genéticamente.
Los detalles específicos del producto indicados son una descripción del producto. 

Cuando se utilizan ingredientes naturales pueden ocurrir desviaciones en la composición. Realizamos todos los esfuerzos para compensarlo utilizando las medidas apropiadas para mantener la calidad del producto. – sin aceptar ninguna demanda legal.


	Aseguramiento de calidad:
	Desarrollo de Producto:
	Ventas:

	25.03.2015 J. Meyer

	25.03.2015 L. Kreyenschmi
	25.03.2015 L Mestwerdt


Nota: Este documento se ha comprobado electrónicamente y es válido sin firmas
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