FICHA TECNICA PRODUCTO MJ002

it

Salgado MEJILLON COCIDO CONGELADO S 0415004

FROZEN SEAFOOD

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Informacién general
Denominacién comercial MEJILLON COCIDO CONGELADO

Especie / Codigo FAO  Mytilus galloprovincialis (MSM)

Método de produccion Cria (acuicultura)

Zona de captura o de cria Océano Atlantico noroeste. FAO 27 - IXa

Condiciones de Almacenamiento y Consumo

Consumo preferente 18 meses a partir de la fecha de congelacion.
Almacenamiento Mantener en camara de congelacion a < -18°C.

Transporte Distribucion en vehiculo autorizado a < -18°C, con una fluctuacién maxima de +3°C.
Descongelar en refrigeracion y cocinar completamente antes de consumir. No volver a
congelar una vez descongelado.

Destino Consumidor final.
Grupos vulnerables Personas alérgicas a los alérgenos declarados.

Modo de empleo

Trazabilidad

Fecha de elaboraciéon DD/MM/AA
Lote Se identifica con la fecha de elaboracion en formato (AAMMDD).

COMPOSICION DEL PRODUCTO

Ingredientes Informacién Nutricional
Meijillén. Por 100 g
Declaracion de Alérgenos Valor Energético 468 kJ / 112 kcal
Grasas 2749
MOLUSCO. de las cuales saturadas 0,50 g
Hidratos de carbono 3,29
Declaracion de OMG’s y radiaciones ionizantes de los cuales azucares O0g
Este producto no contiene, esta compuesto o se ha Proteinas 18 g
producido a partir de OMG's. Producto libre de Sal 0,93 ¢

radiaciones ionizantes

ETIQUETADO

- Codigo FAO - Lote
Ingredientes Fecha de elaboracion
- Informacién Nutricional Fecha de 12 congelacion.

- Denominacién comercial
- Nombre cientifico
- Método de produccion / Arte de

esca - Alérgenos - Fecha de consumo preferente
) Eona de captura o pais de cria - Peso con agua/ Peso neto - Nombre/Razoén Social del fabricante,
P P - Modo de conservacién y empleo domicilio y R.G.S.
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ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

Organolépticas Quimicas

Caracteristicas Limites
Color Amarilleno o rojizo Mercurio (mg/kg) <0,50
Olor Caracteristico Plomo (mg/kg) <1,50
Sabor Caracteristico de mar Cadmio (mg/kg) <1,00
Textura Elastica Dioxinas (pg/g en p.f.) <3,5
Microbiologicas Dioxinas+PCBs (pg/g en p.f.) <6,5

Limites PCBs (ng/g en p.f.) <75

Staphylococcus aureus (ufc/g) <100 PFOS (ug/kg) <3,0
Listeria monocytogenes (ufc/q) <100 PFOA (mg/kg) <0,70
Escherichia coli (NMP/q) <1 PFNA (ng/kg) <1,0
Salmonella spp. (25 g) Ausencia PFHXS (ng/kg) <1,5
Biotoxinas Suma PF’s (ug/kg) <5,0
PSP (ug/kg) <800 Benzo-a-pireno (ug/kg) <5,0
ASP (ug/kg) <20 Suma HAP's (ug/kg) <30,0
LIPOFILICAS Bioldgicas
Azaspiracidos (ug/kg) <160 Limites
Acido ocadaico DTX, PTX (ug/kg) <160 Parasitos visibles Ausencia
Yesotoxinas (mg/kg) <3,75 Otras especies Ausencia

DENOMINACION DE LA VENTA

Codigo / Descripcion Gramaje (g) Glaseo (%) Formato (g)

Paletizado
(Base x alturas)
0231 Mejillon Gallego 30/40 Pastzdo 0% 30/40 0 10*1 5*10

REVISION Y APROBACION DEL DOCUMENTO

Elaborado por: Revisado y aprobado por:
Responsable de calidad Direccion
Firma y fecha: 18/04/2024 Firma y fecha: 18/04/2024

*Salvo indicacion por su parte se le dara conformidad a la ficha técnica.
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